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MENU DEL GIORNO

Primo piatto: PA(\"AA/., ......... T RN Y
SECONAO PIAHO: T3 TN oo,
O e LYo T N O Y o SOOI
FIUHA: -1 A DA R 1N ettt ee e ee s s e s s s eeseee e s e e e en e
DA CTRINDIG oy e s . oo S BRSNS K Sk s e s RS A RS RES
MENU
J Corrispondenza dei pasti serviti al menu giornaliero o a quello concordato con
I'ufficio preposto 31/ NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt s ettt eeee et st ee s eee et s eesene e et eesesesesesesenenen
o Rispetto delle tipologie di alimenti e delle grammature previste per il
confezionamento del menu Sl/ NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt ettt e et es e e et et etaee et ese s seseanneseseenenens
1 - PERSONALE
1.1 - Completezza dell'organico previsto da Capitolato Sl NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt teees et eee et s et s e et et et e eeseee s eeeeeeeeseneeeeseneseennns

1.2 - Conformita aspetto igienico della persona (assenza anelli, bracciali, pulizia adeguata
mani, unghie, assenza smalto...) Sl NO
SE NO, PERCHE?:

2 - ARRIVO E CARATTERISTICHE DELLE DERRATE

2.1 - Puntualita di arrivo delle derrate(come da capitolato) /S’f NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt s sas st ss st esss s es s eenean
2.2 - Conformita qualitativa delle derrate $/I NO
SE NO, PERCHE'?: ...ttt eeeaeeesteten s et eeene s e aesesseeeeeseeeanenesenes
2.3 - Conformita quantitativa delle derrate /Sl NO
SE NO, PERCHE'?: ..ottt ettt sttt sttt s e eeesen e e e neeneneeenas

3 - CONSERVAZIONE E STOCCAGGIO DELLE DERRATE
FRIGORIFERI
3.1 - Adeguato stato di pulizia dei frigoriferi si NO
SE NO, PERCHE?:




3.2 - Conservazione delle preparazioni di giornata (semilavorati o piatti pronti) in idonei

contenitori

Si

NO

SE NO, PER CHE oo e e ee et e e e ee e e e e e e e e ee e e e eseeee e ar e e e e eas e eeeseseneeeanns

MAGAZZINO / DISPENSA

3.3 - Adeguato stato di pulizia del magazzino/dispensa

51/ NO

SE NO, PERCHE?: ..ottt s et sa et ns s st ssss s eseaas

4 — ZONA DI RICEVIMENTO E DISTRIBUZIONE DELLE DERRATE/PASTI
s
SE NO, PER CHE ?: et ee e e e e e er e v e s eee e e eas e s eese e eeneeeeeesaeseasssesensenneaseeaeenaseneeeeas

4.1 - Adeguato stato di pulizia dei locali, attrezzature ed accessori

4.2 - Conformita delle attrezzature

sl

NO

NO

SE NO, PERCHE ?: oottt ee e e et e erer e s ees e e eas et eeseeseenseeseesaeseasssesensennesessesaseseanneeas

4.3 - Idoneo confezionamento dei prodotti di distribuzione

Si

NO

SE NO, PER CHE 2: ottt ee e ee e e eee e et e e e e e e e e e et e et e eeeeaeaseseeaneeseenseesesseaneasesenseasensesesanen

4.4 - Idoneo confezionamento, etichettatura ed identificazione diete speciali

Sl

7

NO

SE NO, PER CHE 2: oottt e e e e e e e e e e ereeseeae e e aaeeee e e eeeeseeseaeeseereeeneeaseasesesanen

5 -ZONA DI COTTURA

5.1 - Adeguato stato di pulizia generale

Sl

P

/

|~

NO

SE NO, PER CHE ?: et e e e e e e e e v e e eesea e eeseeseeesenaeeseeeeereeseenseeneaeeneenseeseennanseesanen

5.2 - Presenza di attrezzature adeguate alla struttura

Si

Z

-
/

NO

Sy = N O T =1 = 0] = | =S SRS

5.3 - Adeguato stato di pulizia delle attrezzature

St

/ d

NO

SE NO, PER CHE ;oo et e et ee e et e e e e e e es e e e e e eeeeseaseeasesese s eeseensaneasesseseesseseasans

6 - SALA RISTORO

6.1 - Adeguato stato di pulizia dei locali

6.2 - Adeguato stato di pulizia delle attrezzature, degli arredi e accessori

8
Syl N O T =T = o] = | =5 2RSS

Sl

s

NO

NO

SE NO, PERCHE?: ...ttt ettt tesaees e as s st ss s s st sns s sesssasaesssssentssensnaeas

7 - CONFEZIONAMENTO E TRASPORTO PASTI/ DERRATE

7.1 - Conformita dei contenitori per trasporto derrate/pasti

7.2 - Adeguato stato di pulizia e conservazione dei contenitori

8l
SE NO, PER CHE . oo e e e e e e e e e e e e eeeeeeesaeaaseeeeassseseneaesesanensereeeeeneanaan

Sl

s

NO

NO
3



SE NO, PERCHE?: ...ttt ettt esae s e tes e ssssssaesesessanteaesssasesennsenas

7.3 - Conformita della temperatura dei pasti s’ NO
SE NO, PERCHET?: ...ttt sttt ee ettt sttt sttt et sttt sssaseneststesssenseresnneeans
7.4 - |doneita dei mezzi di trasporto 81/ NO
SE NO, PERCHE?: ...oouitetitiiriees ettt esssssses s sss s st st s sttt sss st sessnses
7.5 - Adeguato stato di pulizia dei mezzi di trasporto /SV NO

SE NO, PERCHE?: ..ot ee et e e et e e e e e e e e e e e e e e e eteeaee et e aeseeseeareeeaseeseneeeeanaenaes

8 - CONDIZIONI DI CONSUMO DEL PASTO

8.1 - Arrivo puntuale dei commensali nel centro di ristorazione sl NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt ettt ee s s e st et aes s enanssanasanssnsssasennansenns
8.2 - Corrispondenza del numero dei pasti al numero dei commensali s’ NO

SE NO, PERCHE?: ....ovcvcvcveectceeteeeeee e eestesesaeessss sttt sas s assseasesassesssssssssssesensssssssssssssessssans
8.3 - corrispondenza delle diete al numero ed alle caratteristiche come da richiesta SI' NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt esesee e sesese st st st ss et ss s s
8.4 - Conformita quantitativa delle portate s NO
SE NO, PERCHE?: .....vctcvceecteeeteceeseeseetsseseseee s eses st sessae s st ssanasasassessssssassssessasssassessesenssenes
8.5 - Conformita temperatura del pasto s NO
SE NO, PERCHE?: ...ecviieieeeeeseeeeseeeetsees e sess s s esesasasesesas st ststssasssssssesessnssssnnasassasnsssssessnsans
8.6 - Conformita del pasto scorta /SI NO
SE NO, PERCHE?: .....cuieieieeeeteetetetetsteeeeeseessstetete e ssasassessstessassssssssssssasasssenssssssnsssnsensasassns

9 - CARATTERISTICHE DEL PASTO
CARATTERISTICHE SENSORIALI
9.1 - Appetibilita del primo piatto buono sufficiente  insufficiente
Fasta AL folonole. O % 0
SE INSUFFICIENTE PERCHE?.......ooiiietcteteteteeetcet ettt ees s sasansssstsaesensesssenasassaessansans
9.2 - Appetibilita del secondo piatto buono sufficiente  insufficiente

D Y O 0 w

7.3 - Appetibilita del contorno buono sufficiente  insufficiente
VQUIDA.[.(N\IJAM/).L} ...... O O |%g
SE INSUFFICIENTE PERCHE?.E:;;.C. 5 S AE’PET\IQILG .........................................



GRADO DI CONSUMO

9.4 - grado di consumo del primo piatto /)45?/-} ..... Al ﬁnulcﬂ\: R
completo  medio scarso nullo
>80% >50% <50% <10%

9.5 - grado di consumo del secondo piatto Lol E T e,
completo medio scarso nullo
>80% >50% <50% <40% __

9.6 - grado di consumo del contorno mAGID G L N Do
completo medio scarso nullo
>80% >50% <50% <1a% s

9.7 - grado di consumo della frutta AR DORLA. b,
completo medio scarso nullo
>80% >50% <50% <10%

9.8 - grado di consumo della merenda ...
completo medio scarso nullo
>80% >50% <50% <10%

10 - QUALITA DEGLI ALIMENTI
CARNI BOVINE - SUINE - AVICUNICOLE
10.1 - Conformita alle caratteristiche merceologiche Si NO
SE NO, PERCHET?: ...ttt esast ettt ses s s enasaesssstasesesenstasesnssassnsnssesnanas
LATTE E DERIVATI
10.2 - Conformita alle caratteristiche merceologiche Si NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt et ene st st eas s s asasssasaesesssessesssssanennseeas
UOVA PASTORIZZATE
10.3 - Conformita alle caratteristiche merceologiche Si NO
SE NO, PERCHE?: ..ottt sttt s s st
PRODOTTI DA FORNO
10.4 - Conformita alle caratteristiche merceologiche Si NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt ettt ettt en s s nassas st e s sanssssesanasenaesssassssinans

ORTOFRUTTA
10.5 - Conformita alle caratteristiche merceologiche Si NO
SE MO, PERCHET: w.couccssuscssasssnns ssnsas sessmasnssasssenass semss samsss s sassnsasas e amss i sas s s s e 50m e




PRODOTTI IV GAMMA

10.6 - Conformita alle caratteristiche merceologiche Si NO
SE NO, PERCHET?: ....oitieeieeteeeeteeeeestete st eteeeeetete s esete e s stssasssssessesssseaesess st s sessssensesasasessssesess
PRODOTTI SURGELATI

10.7 - Conformita alle caratteristiche merceologiche - Sl NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt e st e st aes s e en et tnnsessan e s teanss s esnseensesensaseseans
VARIE

10.8 - Conformita alle caratteristiche merceologiche Sl NO
SE NO, PERCHE?: ..ottt ctceeetete s easseas s teteaessetesesaesese s s seseesensasssesessasessnsesesesensesasenes
PRODOTTI DIETETICI

10.9 - Conformita alle caratteristiche merceologiche Sl NO
SE NO, PERCHE?: ....euiieiiieecie ettt seees s sesesss s sttt
PRODOTTI BIOLOGICI/DOP /BIO

10.10 - Conformita alle caratteristiche merceologiche Sl NO

SE NO, PERCHE?: ....otieieiieiseeeeeceeeseessesesssee s sessees s see s sssss ettt ses s ssens

11 - CARATTERISTICHE SENSORIALI DEL PRANZO

(per centro produzione pasti)

11.1 - Appetibilita del primo piatto buono sufficiente  insufficiente
CASTA. AL FotHaDsRo 0 7 0

I Y S ST L e U ———
11.2 - Appetibilita del secondo piatto buono sufficiente  insufficiente
..&.t..‘é.f../.’:\ ................................. O O £

SE INSUFFICIENTE PERCHE?.....c.cuiuitiitieiricecieeeesesees e sesesecsste s sesse s sssssesesssssssssessassssenaes
11.3 - Appetibilita del contorno buono sufficiente  insufficiente
FAGISL o 0 O o

SE INSUFFICIENTE PERCHE?......oitieieeeeceeeteeeeee et eeseseseetesenesessesnssssesessssensesesesanansssensaens
11.4 - Appetibilita della dieta speciale buono sufficiente  insufficiente
AN AR O 7 O

SE INSUFFICIENTE PERCHE?. ..ottt eseeseieee e eaeae e sess st st sssseenens
11.5 - Appetibilita altri alimenti buono sufficiente  insufficiente
..................................................... g g U

SE INSUFFICIENTE PERCHE?......cuocceiteteieeeectetete e eeesesae ettt enas s sse s snans



