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SCHEDA DI VERIFICA DELLA COMMISSIONE MENSA

Centro di Ristorazione della scuola:
-1 Centro Produzione pasti:
1 Fornitura derrate:

................................................................................
0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

OOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOO

Indirizzo:

............................................................................................................................

Azienda fornitrice ....

...........................................................................................................

Data della verifica: .. 2. { 2. \BO6....

DO
Ora inizio verifica: ..~ J .............................. Ora fine verifica: ’{ 3 .................................
Genitori della commissione mensa Firma

presenti alla verifica:
okviess. Rl W ..............................

Insegnanti della commissione Firma

mensa presenti alla verifica:
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MENU DEL GIORNO

1
Primo platto: .k 4 RREALLE....... G RENMN. ... F N e |

Secondo piatto: M :az'\(\’\':) ..... RO i s siiin Uit e e i e s
Contorno: ... TN A (A= R
Erate AR ot b et ..

Merenda: ..o R e L el

MENU |
® Corrispondenza dei pasti serviti al menu giornaliero o a quelio concordato con %
I'ufficio preposto AL NO ‘
SE NO, PERCHE R i i iomassive vt i voposiad s v e BRI S L e |
® Rispetto delle tipologie di alimenti e delle grammature previste per il |

confezionamento del menu /ﬁ\ NO
SE NO, PERCHE?: ...occviviieeeiisiesssiesssssssssesssssssessaesssssssassssnsssnsssssessasssassssasssssssssastsasnuasssssrsssos

1 - PERSONALE

1.1 - Completezza dell'organico previsto da Capitolato B NO
(S Nle o = (0 o | sl G R e B L el e N e e e
1.2 - Conformita aspetto igienico della persona (assenza anelli, bracciali, pulizia adeguata

mani, unghie, assenza smalto...) st NO
S N O, PERCHE 2 . it i i s e s Eo A e A e oes I L by S Ve wieiira s U v

2 - ARRIVO E CARATTERISTICHE DELLE DERRATE

2.1 - Puntualita di arrivo delle derrate(come da capitolato) Bl_ NO
SE N, PERCHE Y oo e e e e S e e
2.2 - Conformita qualitativa delle derrate A NO
SE NO PERCHE ... o st risoisassitiniysonsvssiysinssnarebibvasolias il e e ARETR L i
2.3 - Conformita quantitativa delle derrate ,ﬂ( NO
SENO . PERCHE'T: ... v i s aisessinionis i e o et siva e e e b o

3 - CONSERVAZIONE E STOCCAGGIO DELLE DERRATE

FRIGORIFERI
3.1 - Adeguato stato di pulizia dei frigoriferi ﬁ( NO

SE NO, PERCHE D 1. iiicoinssoasteaiairissassseressnsesssnsss sanrsoimvbaraainn b i
2
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3.2 - Conservazione delle preparazioni di giornata (semilavorati o piatti pronti) in idonei
contenitori /51 NO

SE NO, PERUHE Y. .. iiiniiuniininisasimesisissssssssisi smvosasthy sodsh iasassmsbens in bt b savaysdinissrenaessi

MAGAZZINO / DISPENSA
3.3 - Adeguato stato di pulizia del magazzino/dispensa Bl NO

SE N, PERCHE T ..o ccvvinivinetasesiasstvemmos s sravisrssbtadessiissssbssnssas shass i35ssas s Itssk doasstas iomaysvonoissitionss

4 — ZONA DI RICEVIMENTO E DISTRIBUZIONE DELLE DERRATE/PASTI

4.1 - Adeguato stato di pulizia dei locali, attrezzature ed accessori 81 NO
T 6 L 0 Y e N B o SO e EARIE 0 oLl i SR B R IOe e R DR S e
4.2 - Conformita delle attrezzature Bl NO
SE N, PE R CHE 1 it cinivsiinsssssisssomssaciboiasassonsissssnbiassoiosotiossvee dasrobssasstsasuominasuasessats
4.3 - Idoneo confezionamento dei prodotti di distribuzione A{ NO
B N, PER CHE i i s s e e i v p i i abinswoms RS waievisa somm AR ds i padargsrsaxs Esn st
4.4 - Idoneo confezionamento, etichettatura ed identificazione diete speciali S NO
OB NO, PERCHE T: .. iiiiiiiiicsivnianssssssssianssssoinsrasssistsansassnsrisiasessosssnsmsnmmessorsissssnasanssananassssonsases

5-ZONA DI COTTURA

5.1 - Adeguato stato di pulizia generale % NO
SE NO: PERCHE?; .o.ooiiicccsisaaioserssuommmsansisspssassansnacsnsussasarnesassasmsasss soessnesnsssasasasanasniassesesusssontes
5.2 - Presenza di attrezzature adeguate alla struttura @&l NO
SE NO. PERCHE'?: .....cceeeeceeeierssssrassassasassossssssasssssassassassassassasssssssssssasaarsssssassessesssansasnssnsanseas
5.3 - Adeguato stato di pulizia delle attrezzature s NO
SE NO. PERCHE'Z: ...ccccnriereasresessnsesssassresssessssasansssasassasasssstosssesisssnssasanasasansssssssnatesssossansansanss
6 - SALA RISTORO
6.1 - Adeguato stato di pulizia degfaan 81 NO
SE NO, PERCHE?: ...ccveeeceeeniee, L R i i s s wene
6.2 - Adeguato stato di pulizia delle attrezzature, degli arredi e accessori & NO
SE NO, PERCHE?: .ovoceevesssssseseesssssisssassassassssssssssessess s ss st s s saas s ssis st sassas

7 . CONFEZIONAMENTO E TRASPORTO PASTI/ DERRATE

7 1 - Conformita dei contenitori per trasporto derrate/pasti pél NO
SE NO. PERCHE?: .....oveisiersesisimssnsesssesssssassisssasssssasstetsstassssesssssistsnassssssmsmssssssssssassssssmsssases
7.2 - Adeguato stato di pulizia e conservazione dei contenitori % NO
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SE NO; PRREHEBY: i viviiiiis iviessish vt o s e (T T D el e B it iy e ih o)
7.3 - Conformita della temperatura dei pasti 8f NO
SE NO, PEROMET: ...t i i it et s pers oo 15 s BT 00 OB by K 1 oot
7.4 - ldoneita del mezzi di trasporto A NO
SE NO PEROHET: ...ttt it i tosthav e L T o v ss v el (o A Triort Goor i ok
7.5 - Adeguato stato di pulizia del mezzi di trasporto 8 NO
BB NO, PEROHET: i i s i e T Tl /ol s o ivorit e A
8 - CONDIZIONI DI CONSUMO DEL PASTO
8.1 - Arrivo puntuale dei commensali nel centro di ristorazione & NO
8.2 - Corrispondenza del numero dei pasti al numero dei commensali 8{ NO
SE NO, PERCHE R . S e s T B S
8.3 - corrispondenza delle diete al numero ed alle caratteristiche come da richiesta ﬁ' NO
BE NO, PERCHE B (i i i e et O S o
8.4 - Conformita quantitativa delle portate U] NO
SN, PERCHE 2 i i i e e e s
8.5 - Conformita temperatura del pasto 8 NO
SE NG, PERCHE Y . e e e R T e e
8.6 - Conformita del pasto scorta B[ NO
SE N PERCHEY: i s e e e

9 - CARATTERISTICHE DEL PASTO

CARATTERISTICHE SENSORIALI
9.1 - Appetibilita del primo piatto buono sufficiente  insufficiente

..................................................... X

B I E E L IENTE PERCHE . oo ioviicasissnossbvrsontians stimsasssnnssascass fosiokh Boy v asieo e i o L0
9.2 - Appetibilita del secondo piatto buono sufficiente  insufficiente
.................. i

o N T G T e T | O AR L e
7.3 - Appetibilita del contorno buono sufficiente  insufficiente

.................................... O 4

S NS F I EN T PR R M T o s ticiesrassaeseacsasirassinstssansasasasonsassnsnsnsonstmsans
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GRADQ DI CONSUMOQ
9.4 - grado di consumo del primopiatto ... j'“AQ’(OD
completc  medio scarso nullo
>80% >50% <50% <10%
9.3 - grado di consumo del secondo piatto ... OCAQ'SO ..............
completc  medio scarso nullo
>80% >30% <50% <10%
9.6 -grado diconsumo del contormno .ieeinenen MQ—L’D ..........
compieto  medio scarso nullo
>80% >350% <50% <10%
9.7 -gradodiconsumodellafrutta @ = nnnnendod, Cf-\QS'O .....
completo  medio scarso nullo
>80% >50% <50% <10%
9.8 - grado di consumo della merenda &AQ%O .......
completo medio scarso nullo
>80% >50% <50% <10%
10 - QUALITA DEGLI ALIMENT!I
CARNI BOVINE - SUINE - AVICUNICOLE
10.1 - Conformita alle caratteristiche merceologiche S8l NO
N, PERCHE Y i i b e e
LATTE E DERIVATI
10.2 - Conformita alle caratteristiche merceologiche 1 NO
BE N PERCHE Y s s
UOVA PASTORIZZATE
10.3 - Conformita alle caratteristiche merceologiche 8 NO
B N, PERCHE Y i i i biiot et v o e s s
PRODOTTI DA FORNO
10.4 - Conformita alle caratteristiche merceologiche & NO
B NGO PERCHE Y it i s tssne o ts st e e T S S L B
ORTOFRUTTA
10.5 - Conformita alle caratteristiche merceologiche S NO

SE NO. PERCHET: ..o i e e et
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PRODOTTI IV GAMMA

10.6 - Conformita alle caratteristiche merceologiche

B

NO

SE NO, BEROHE T (iivni it it fvitinsts (ravsbess s610 kris et insri (e epsstr ati s tressax ooy N tes tav creom

PRODOTTI SURGELATI

10.7 - Conformita alle caratteristiche merceologiche

&

NO

SE NO, PERCHE?: i voiiiivivssiainisiiosinsiiviovesisssryvions isvssssveriuenisbebormcibhelyteagsixses Omecmmvire i

VARIE
10.8 - Conformita alle caratteristiche merceologiche

&l

NO

S N, PR RO i i e T R (st i e e S i

PRODOTTI DIETETICI

70.9 - Conformita alle caratteristiche merceologiche

s\

NO

SE NO, PERTHE?: i coccoiviisviinimresisinsssovissossrioosivurmssvss iorsmasyassiVissatiet boe o 2ol o0s Sl coni i

PRODOTTI BIOLOGICI/ DOP /BIO
10.10 - Conformita alle caratteristiche merceologiche Sl

NO

S E N, PERCHE % i e

11 - CARATTERISTICHE SENSORIALI DEL PRANZO
(per centro produzione pasti)

11.1 - Appetibilita del primo piatto buono sufficiente  insufficiente

asTA . CONL CREMA D Zoceh 5

SE INSUFFICIENTE PERCHE?......c.cvcanii o iiotissisoinssbosomessomess toriamsos sasod vorbosons ot cxbis denot bl 6

11.2 - Appetibilita del secondo piatto buono sufficiente  insufficiente

..................................................... L

SE INSUFFICIENTE PERCHE 7. ..ot i s i S e e

11.3 - Appetibilita del contorno buono sufficiente  insufficiente

R

SE INSUFFICIENTE PERCHE?: .1...csiousunsesssarisssassassiosanstostsrasmmssserariaen e iy 0 E b [

11.4 - Appetibilita della dieta speciale buono sufficiente  insufficiente

..................................................... [

buono sufficiente  insufficiente

SE INSUFFICIENTE PERCHE?.....cceovveeeerressreesessssnsesss e e




