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MENU DEL GIORNO

Minegtesr con RisO

Primo: piatto: .cmmmassscsrmmsssass Ry T — (
Secondo piatto: Genkopeping  Di pollo (Al _posio DAL TAcCH 'UO]
Contorno: ...... PuQEA ....... D) SIS 1. 5% W - N

Frutta: .ooeeeeeeeceeeeeee D A R A N A e
Merenda: ........coeveveeennne. N AT e 2

MENU

o Corrispondenza dei pasti serviti al menu giornaliero o a quello concordato con

I'ufficio preposto Si ﬁﬁ\

SE NO, PERCHE?: [IAANN O CamaiaTO (L TAccnivo Pee il Pollo
(PERcCHE iLTACCH IO Now eea TTa(

o Rispetto delle tipologie di alimenti e delle grammature previste per. il AN
confezionamento del menu S NO
SE NO, PERCHE?: ..ceiuitiieeeectetteistctc st tes st s s sas st s e s sss s essesesssnsasssssssnsassssenes

1 - PERSONALE
1.1 - Completezza dell'organico previsto da Capitolato SI Q’Q
SE NO, PERCHE?: . ABBIAMY. T RCUATD 2. Coocre  E.3.CHE.SERVE -
1.2 - Conformita aspetto igienico della persona (assenza anelli, bracciali, pulizia adeguata
mani, unghie, assenza smalto...) B NO

SE NO, PERCHE?: .ovveeeveeeeeeenn,

2 - ARRIVO E CARATTERISTICHE DELLE DERRATE

2.1 - Puntualita di arrivo delle derrate(come da capitolato) §( NO
SE NO, PERCHE?: ...ttt et tes s aes s s ess s sass e seeesseeses s asasasasssasesnsasesanssans
2.2 - Conformita qualitativa delle derrate /ﬁ\ NO
SE NO, PERCHE'?: ...ttt sess s ess st sas et sssassseas
2.3 - Conformita quantitativa delle derrate yﬁ NO
SE NO, PERCHE?: ...etteceteteeetstee et st st ees s s sasssasssssassssassssessessnsanasenasssasasssassesasans .

3 - CONSERVAZIONE E STOCCAGGIO DELLE DERRATE
FRIGORIFERI
3.1 - Adeguato stato di pulizia dei frigoriferi ‘Sﬁ NO

SE NO, PERCHE?: ..ottt ettt et s ettt ettt sesas s s st snsssesasasannes
2
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3.2 - Conservazione delle preparazioni di giornata (semilavorati o piatti pronti) in idonei

contenitori £ ¢ NO
SE NO, PERCHE?: ..oooeesseceeeessssssssess s sssssssss s s
MAGAZZINO / DISPENSA

3.3 - Adeguato stato di pulizia del magazzino/dispensa ,Si NO
SE NO, PERCHE?: w..ovuseeveneuseessseessssassssosssssss s s s

4 — ZONA DI RICEVIMENTO E DISTRIBUZIONE DELLE DERRATE/PASTI

. 4.1 - Adeguato stato di pulizia dei locali, attrezzature ed accessori s NO
SE NO, PERTHET: sacrseo reessssssusssssonsesssavassss 58 assasse v seommbssSasasesmapssarases ridi s ssypspasssssssss 27
4.2 - Conformita delle attrezzature Sl Wi
SE NO, PERCHE?: ... ]N.OM.... ceAnO MNELLA NORMA e
4.3 - Idoneo confezionamento dei prodotti di distribuzione st NO
SE NO, PERCHE?: .vvvvvvvesssssssssssssssessssss s e
4.4 - ldoneo confezionamento, etichettatura ed identificazione diete speciali Sl NO
SE NO, PERCHE?: w.ovvceusecesssmsensssseessassssssss s st s 00 00

5-ZONA DI COTTURA
5.1 - Adeguato stato di pulizia generale Sl NG.
SE NO, PERCHE?: ..cccvverveeeenren BT O T L LA ——
5.2 - Presenza di attrezzature adeguate alla struttura Sl NO
SE NO, PERCHE'?: Lo LauASTOVIGLA NN FORZIONA B . 1L Forba

6 - SALA RISTORO

6.1 - Adeguato stato di pulizia dei local /‘Sf\ NO
SE NO, PERCHE?: w.oovvvueeseeseesemsesssssssssssesssrsmss s s s s s
6.2 - Adeguato stato di pulizia delle attrezzature, degli arredi e accessori| \Sc[ NO
SE NO, PERCHE?: wvvvverereesssssreseesssansssssssesssssss e sss s ssss s s

7 - CONFEZIONAMENTO E TRASPORTO PASTI DERRATE

7.1 - Conformita dei contenitori per trasporto derrate/pasti §< NO
SE NO, PERCHE?: ocuucecsusssssssrmnrmssesssssasssssassstssssssssssssasssbsst st s sssss s ssassscnasass e
7.2 - Adeguato stato di pulizia e conservazione dei contenitori ?{ NO
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7.3 - Conformita della temperatura dei pasti 9( NO
SE NO, PERCHE?: .ovvvvvvveeeeeesesessessssssis s sess s s 000
7.4 - |doneita dei mezzi di trasporto $( NO
SE NO, PERCHE?: w.verveucusnrisssssessssassssass s st s s s 0
7.5 - Adeguato stato di pulizia dei mezzi di trasporto )ﬂ NO
SE NO, PERCHET: «.ecoecureessosssmssssrssessssssssssssssssssesssimssss st s e ssimas s sassas s ot

8 - CONDIZIONI DI CONSUMO DEL PASTO

8.1 - Arrivo puntuale dei commensali nel centro di ristorazione Bl NO
8.2 - Corrispondenza del numero dei pasti al numero dei commensali S( NO
SE NO, PERCHE?: 1orseesoeesoesesssessorsoessss s o5 s 00
8.3 - corrispondenza delle diete al numero ed alle caratteristiche come da richiesta 9( NO
R N[0 N o = 2 (o) o |y H——— TR SR
8.4 - Conformita quantitativa delle portate ,S( NO
SE NO, PERCHE?: ovvvveesussereessesssssssssssesssessss s 10000
8.5 - Conformita temperatura del pasto 54\ NO
SE NO, PERCHET?: 1.vuurruseesssssusssmssenssssssssssssssssrsss sisesssassasassssassias s ssmasssrasssssiasasansssssassss oo
8.6 - Conformita del pasto scorta >ﬂ NO
SE NO, PERCHE?: w.ouoeemeeseevaemsmsssssssserssss st s

_ 9 - CARATTERISTICHE DEL PASTO
CARATTERISTICHE SENSORIALI
9.1 - Appetibilita del primo piatto buono sufficiente  insufficiente
..................................................... O 0 bad .

SE INSUFFICIENTE PERCHE?. 2).E.. LAMENTANG..C He OGN Gioeno C €
I \VerZnLpe (N TUTO MENG
9.2 - Appetibilita del secondo piatto buono sufficiente  insufficiente

..................................................... . 0 ]

SE INSUFFICIENTE PERCHE?.....cuieiririasisissssss st st s
7.3 - Appetibilita del contorno buono sufficiente  insufficiente

..................................................... 8 0 0 |
SE INSUFFICIENTE PERCHE?.....vumirtessiaessasmssssssss s s s
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GRADO DI CONSUMO
9.4 - grado di consumo del primo piatto %EMZAgAPOQE/

completo  medio scarso n)tﬁ) Lo MamGeArO

>80% >50% <50% <10%
9.5 - grado di consumo del secondo piattd s

completo mﬁ{o scarso nullo

>80% >50% <50% <10%
9.6 - grado di consumo del CONOMNO  ceeveeesseesmsssessmmns s

completo m'geﬁo scarso nullo

>80% >50% <50% <10%
9.7 - grado di consumo della frutta e

completo medio scarso nullo

% >50% <50% <10%

9.8 - grado di consumo dellamerenda i

completo medio sc?ép nullo

>80% - >50% <50% <10%

10 - QUALITA DEGLI ALIMENTI

CARNI BOVINE - SUINE - AVICUNICOLE .
10.1 - Conformita alle caratteristiche merceologiche ﬁ( NO
SE NO, PERCHE?: ..vvvvvveeeesseessssesseessssssesss s s
LATTE E DERIVATI
10.2 - Conformita alle caratteristiche merceologiche ﬂ NO
SE NO, PERCHE?: woooooevuasssssssssasissssssss s
UOVA PASTORIZZATE ,
10.3 - Conformita alle caratteristiche merceologiche ﬁtf NO
T T T ————
PRODOTTI DA FORNO
10.4 - Conformita alle caratteristiche merceologiche Sl NO
SE NO, PERCHE?: wvooeereeeesssersssesssessssss st s s s s 0
ORTOFRUTTA _
10.5 - Conformita alle caratteristiche merceologiche ;‘K NO

SE NO, PERCHE?: w.oooeueeeeerassrssssresssssess st s
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PRODOTTI IV GAMMA

10.6 - Conformita alle caratteristiche merceologiche $( NO
SE NO, PERCHE?: ..vvvveesssreesesesesssssssssssssssessssssss 58 2
PRODOTTI SURGELATI

10.7 - Conformita alle caratteristiche merceologiche si. NO
SE NO, PERCHE?: .. ooeeeeeessremsessssssesssssassssssss s s s s
VARIE

10.8 - Conformita alle caratteristiche merceologiche §( NO
SE NO, PERCHE?: ovvrvvveeeesesessssessasssssssssesssssssssss o011
PRODOTTI DIETETICI

10.9 - Conformita alle caratteristiche merceologiche s{ NO
SE NO, PERCHE?: ovvtueeeeseessessssssssesssssssss s st s s S
PRODOTTI BIOLOGICI/ DOP /BIO

10.10 - Conformita alle caratteristiche merceologiche ;( NO

SE NO, PERCHE?: w.cvvooueeueusesssssressssesssssstassss s siss s s s

11 - CARATTERISTICHE SENSORIALI DEL PRANZO
(per centro produzione pasti)
11.1 - Appetibilita del primo piatto buono sufficiente  insufficiente

..................................................... 0 O ad
SE INSUFFICIENTE PERCHE?...J\..’.\.ﬂt/.\iQ.Q....N.f’;.(....t\/.\.E.N..u.....Eﬁ%m < / CARINE,. pesto

11.2 - Appetibilita del secondo piatto buono sufficiente inlsufﬁcien‘te etc

..................................................... % 0 D

SE INSUFEIGIENTE PERCHE?...cccvvvumsassreeesssmsssmsssssssssisssssssss st
11.3 - Appetibilita del contorno buono sufficiente  insufficiente
..................................................... Sl O 0

SE INSUFFICIENTE o =Y X =22 ST T i
11.4 - Appetibilita della dieta speciale buono sufficiente  insufficiente
................. 0 N O

SE INSUFFICIENTE o Yo | = 2V P R L
11.5 - Appetibilita altri alimenti buono sufficiente  insufficiente

t U

K

SE INSUFFICIENTE oercntr. MINESTRONE \PLGIolL Sem.2 STATI.
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