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SCHEDA DI VERIFICA DELLA COMMISSIONE MENSA
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MENU DEL GIORNO

Primo piatto: ....LASTA. . .CON Passato D VEeOORE

Frutta: ............ B A B N ettt e
VIBFBIIAE, . ouner easmrnerrsssmvoss svummnsomsnanves smn ammssmmnsnas 54355555 505 65555 HHRERE 5 SHRAS AN A0S KIS S 67 B SRR S A53
MENU _
o Corrispondenza dei pasti serviti al menu giornaliero o a quello concordato con
I'ufficio preposto \ﬂ NO
SE NO, PERCHE?: ..ottt eeeeeteeetsteese e st esesse s s sesessesensesesessestseese st esesnessssssssssensssasnsas
o Rispetto delle tipologie di alimenti e delle grammature previste per |l
confezionamento del menu “ﬁi NO
SE NO, PERCHET: ccvuvosssxossesrsressessssrmsrerssoreesresssasrcaseascerassas oosesmasbss 54 6455054055050 43 A e 98
1 - PERSONALE
1.1 - Completezza dell’organico previsto da Capitolato \/ﬁ\ NO
SE NO, PERCHE?: ...eovieeeeeeeeeteete et essess s es sttt s s
1.2 - Conformita aspetto igienico della persona (assenza anelli, bracciali, pulizia adeguata
mani, unghie, assenza smalto...) ?‘il\ NO
SE INQ, PERGHET ...covenummmnsssseevsanvess samunmme exs consnonsans s sansnsnnscns s 555 5 555 Co ey messis w8 v 99 43

2 - ARRIVO E CARATTERISTICHE DELLE DERRATE

2.1 - Puntualita di arrivo delle derrate(come da capitolato) ﬂ NO
BE NO, PERICHIET: ... e eie cememesmamnanma s s i 55555 £k 05 5 84830505 5 S5 R STSSR S S FROTNAN WY PR
2.2 - Conformita qualitativa delle derrate >8f NO
SE NO, PERCHE?: ..ooovoeeeeeeeeeveeseesiesseesssaesseesssssssssssss s s sessssessssessasessse s ssessssesnesees .
2.3 - Conformita quantitativa delle derrate % NO
SE NO, PERCHE?: ..o eeteeeeeeeeeeteeteveesteseesesessesassesessasessessssaseesensssenesteatesessssensesasssssassssssesas

3 - CONSERVAZIONE E STOCCAGGIO DELLE DERRATE
FRIGORIFERI
3.1 - Adeguato stato di pulizia dei frigoriferi ¥ NO

SE NO, PERCHE?: oottt et ettt este e sta s st sae st sasatassstessaaessesessasesesnnanesesteseassaesessaensenanens
2
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3.2 - Conservazione delle preparazioni di giornata (semilavorati o piatti pronti) in idonei

contenitori 7{ NO

SE NO, PERCHE2:.ouvieeseseaceessssss s s s e
MAGAZZINO / DISPENSA

3.3 - Adeguato stato di pulizia del magazzino/dispensa Sl NO
SE NO, PERCHE?: orovvevvverei G 2L O L0 A N ——

4 — ZONA DI RICEVIMENTO E DISTRIBUZIONE DELLE DERRATE/PASTI

4.1 - Adeguato stato di pulizia dei locali, attrezzature ed accessori Sl NO
SE NO, PERCHE?: ... (1)\'0*45“0?aU‘MQPWD(WCGV‘MEWU“PO S poes
4.2 - Conformita delle attrezzature /SF NO
SE NO, PERCHE?! w.ouvutveesiscessasssesssssssssss st s s s
4.3 - Idoneo confezionamento dei prodotti di distribuzione Al NO
SE NO, PERCHE?: +...vouoersseesseseessasssnesssss s sssssss s ssass s s st s s
4.4 - |doneo confezionamento, etichettatura ed identificazione diete speciali /SI/ NO
Pl (8 M= (6 5| o S—————————EEERLE R o
5 -ZONA DI COTTURA
5.1 - Adeguato stato di pulizia generale /SI' NO
SE NO, PERCHE?: ..o veoeeevseeeessssesessasssssss s ess s osss s sss s 008 s s
5.2 - Presenza di attrezzature adeguate alla struttura /Sf NO
5.3 - Adeguato stato di pulizia delle attrezzature /S( NO
SE NO, PERCHE?: w.oueueeesceeacinnsssssssess i s s s
6 - SALA RISTORO
6.1 - Adeguato stato di pulizia dei locali Sl /NO

SE NO, PERCHE?: . PAVIMENHO  beCla Salfe Cond Chiie

6.2 - Adeguato stato di pulizia delle attrezzature, degli arredi e accessori /81’ NO
SE NO, PERCHE?: ..ooooevvvessesssssesessseessssss s sss s sssssss s s s s s

7 - CONFEZIONAMENTO E TRASPORTO PASTI/ DERRATE

7.1 - Conformita dei contenitori per trasporto derrate/pasti /81/ NO
ok ([0 T o =i 10 1 T —————————T R e
7.2 - Adeguato stato di pulizia e conservazione dei contenitori /81/ NO
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SE NO, PERCHE?: ocoviiunumsarsmssssssssnsssssesessmsesssssssssssansesamssssssssssssssessssstassassassssmssassassisassssisd
7.3 - Conformita della temperatura dei pasti /SI/ NO
SE NO, PERCHET: .oumsusmsnssssunimms sovessssensavensons suvrevenssonsvasassmas snansnawss sho s 653 683 85505 5080505 03875
7.4 - |doneita dei mezzi di trasporto ,81/ NO
GSE. NO, PERGHET? ..vvevwermraswsromes seases sermomssmamtm s 455555 50555 45153355 441 SR SRR S50 RA RS T RANS AN 0
7.5 - Adeguato stato di pulizia dei mezzi di trasporto /S‘I/ NO
S NO, PERGHETE 1vrsvesve ccrremersesrumenriesumras sesssnasmssesssssas xi 634555541485 508 K555 58055533500 DRSS FOTH R 538 5
8 - CONDIZIONI DI CONSUMO DEL PASTO
8.1 - Arrivo puntuale dei commensali nel centro di ristorazione /SI/ NO
SE NO, PERCHE?: ...ouvctieeeetectestetree s sessese s assss st sessassss s bss s snssbnss s ssnns
8.2 - Corrispondenza del numero dei pasti al numero dei commensali /8’/ NO
SE NO, PERCHE?: ..o isesectieseceeieesteies et besese st b ses s st enane s s st st s e e e b e sesb et sesssssssassases
8.3 - corrispondenza delle diete al numero ed alle caratteristiche come da richiesta/sl/ NO
SE NO, PERCHE?: w..vvvvvvveses s seeeeseessssessseesesessesseseseeesssssssmmsssesssessssssssseesssssssssssssssssees
8.4 - Conformita quantitativa delle portate }I/ NO
SE NO, PERCHE?: ...cuceereetreecteetetressnassssssssssssessssesesesssssasesessesessasssssssnsisssssesssssssssspfessanss
8.5 - Conformita temperatura del pasto / NO
SE NO, PERGHET, 1ucrems ey msmmsrssssn evssrersssrosnerssssrsna carmrmmesssass sonssiios 5550 irseass ieassmsssss
8.6 - Conformita-del pasto scorta S/ NO
BE NI, PERITHE T ..ecoeeeccrmre com e msansssssmnns smasns s 565355 58 6880006 95 A S 35 BTSSR SR
9 - CARATTERISTICHE DEL PASTO
CARATTERISTICHE SENSORIALI
9.1 - Appetibilita del primo piatto buono sufficiente  insufficiente
?Q@.Tﬁ...f[f.‘.‘éé%ﬁ@...!?.i..?ﬁ?g‘)@e 0 y-e 0
SE INSUFFICIENTE PERCHE?.......ooitieitceeeeeeteeeeststeseeeesesesses e sess e sessses s sesssnsassnns
9.2- Appeti[tiigé delrsecondo piatto buono sufficiente  insufficiente
..... pseEllo. UM QDD y L 0
SE INSUFFICIENTE PERCHE?.........ccc...... / ................................................................
7.3 - Appetibilita del contorno buono sufficiente  insufficiente
LTee AL oth> % O 0
SE INSUFFICIENTE PERCHE?........cccoconenne / ................................................................
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GRADO DI CONSUMO

9.4 - grado di consumo del primo piatto s
completo  medio scarso nullo
i >80% >50% <50% <10%
g 9.5 - grado di consumo del secondo piatto .,
completo medio scarso nullo
>80% >50% <50% <10%
9.6 ~grado di consumo del contorng: s sassssyersssersess
complgto medio scarso nullo
% >50% <50% <10%
9.7 - grado di consumo della frutta = ssssmansemnsismsmsessasmsses s svssnmans
completo medio scarso nullo
yfﬁ//o >50% <50% <10%
9.8 - grado di consumo della merenda ..o
completo medio scarso nullo
>80% >50% <50% <10%

10 - QUALITA DEGLI ALIMENTI
CARNI BOVINE - SUINE - AVICUNICOLE
10.1 - Conformita alle caratteristiche merceologiche NO
SE NO, PERCHED: .. ccucuscoscsm ranresesssnvsssnsren oo sowrnsmsmmrssevssess oessssmnsnansio 5455 55 565 QMRS
LATTE E DERIVATI
10.2 - Conformita alle caratteristiche merceologiche /9( NO
SE NO, PERCHE?: covooeeeeeeseeeesssesessssssses oo sssseosssssseessessseeesssssseessssooe S
UOVA PASTORIZZATE
10.3 - Conformita alle caratteristiche merceologiche /57 NO
SE NO, PERCHE?: ..ottt sttt s st sass s
PRODOTTI DA FORNO
10.4 - Conformita alle caratteristiche merceologiche /Srl' NO
BE NO, PERGHET: ......covue ves crvsverenvmmmmmmenssss conms sumsnsnsass amons s s uwnias 6555555555 555 556 554305 45 55500 L8 558

%

ORTOFRUTTA
10.5 - Conformita alle caratteristiche merceologiche /81/ NO
2l I = T RO ——
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PRODOTTI IV GAMMA

10.6 - Conformita alle caratteristiche merceologiche _st” NO
SE NO, PERCHE?: oorecvervveesssssesseeesseessseras s s s s ss s s 08 S 0
PRODOTTI SURGELATI A

10.7 - Conformita alle caratteristiche merceologiche /SI/ NO
SE NO, PERCHE?: oo e sess e sesssses s ssss s oo o
VARIE

10.8 - Conformita alle caratteristiche merceologiche /SI/ NO
SE NO, PERCHE?: ceevvieeetriseecsstimesssssss st s s s
PRODOTTI DIETETICI

10.9 - Conformita alle caratteristiche merceologiche /SI/ NO
o = o W 2 (807 | = - ————E R e
PRODOTTI BIOLOGICI/DOP /BIO

10.10 - Conformita alle caratteristiche merceologiche St” NO

SE NO, PERCHE?: eoeerveseessseessseesssesssessssessssssss s s oas s as 5 s

11 - CARATTERISTICHE SENSORIALI DEL PRANZO

(per centro produzione pasti)

11.1 - Appetibilita del primo piatto buono sufficiente  insufficiente -
PasTeC [passato diyeadots o = 0

SE INSUFFICIENTE PERCHE?.....ccricteueiiiieiesessesscts s s st

11.2 - Appetibilita del secondo piatto buono sufficiente  insufficiente

SE INSUFFICIENTE PERCHE?.....cveuiueiireiiis s s

11.3 - Appetibilita del contorno buono sufficiente  insufficiente

Pateae AL o0, _A o 0

SE INSUFFICIENTE PERCHE?.....cuveriuieeirimtes st

11.4 - Appetibilita della dieta speciale buono sufficiente  insufficiente

..................................................... 0 g 8

SE INSUFFICIENTE PERCHE?.....ceetrieiiecisanissessss st s s s
11.5 - Appetibilita altri alimenti buono sufficiente  insufficiente
..................................................... U L! U

SE INSUFFICIENTE PERCHE?.....ocuveueisetessecseaimssessssss sttt ssssss s ssss s s s



